


Alkoholische Getränke
Flaschenbiere
Benediktiner Bananenweizen 0,5 l 6,00
Benediktiner Maracujaweizen 0,5 l 6,00
Erit/Ethiop. Honigwein 0,2 l 6,00
Erit/Ethiop. Honigwein 0,75 l 21,00
Massawa
Rotwein/Cola

0,2 l 5,00

Alkoholfreies Bier
çò 0,5 l 5,20

Frische und Prickelnde Getränke
Red Sea Classique Brut Hausmarke °

Traditionell in der Flasche vergoren.
Zeigt einen erfrischenden Stil mit Aroma von sanften Granny-Smith
Äpfeln, frischen Quitten und spritziger Zitronenzeste. Besticht durch seine
Vielseitigkeit und hinterlässt einen dezenten Hauch delikater Restsüße am Gaumen.

7,50 45,00

0,1 l 0,75 l
Prosecco ° 5,00 25,00
Sekt ° 5,00 25,00
Hugo q°

Riemerschmid Barsirup Holunderblüte, Sekt, Limette, Minze
0,2 l 6,50

Aperol Prosecco 2„°

Aperol, Prosecco
0,2 l 6,50

Aperol Spritz 2„°

Aperol, Prosecco, Soda
0,2 l 6,50

Don Pasquale Limoncello Spritz
Don Pasquale Limoncello, Prosecco, Eis

0,2 l 6,50

Lillet Berry q°

Lillet Blanc, Schweppes Russian Wild Berry
0,2 l 6,50



Weine

Weißweine
Padstal Chardonnay °

Südafrika-Coastal-Man Family Wines;
Ein eleganter Chardonnay, der durch kurze Reifung im Barrique
  auch leicht cremige Noten nach Butterscotch zeigt Delikate
Fruchtnoten nach Zitrus, Limone, Ananas und Pfirsich runden
diesen Wein perfekt ab.

6,50 23,00

Sauvignon Blanc Constantia °

Südafrika-Constantia-Buitenverwachting;
gradlinig, mineralisch, fruchtig mit einem fein-würzigen
Nachhall und zählt zu den besten Sauvignon Blancs Südafrikas.

7,50 27,00

Free-Run Steen Chenin Blanc °

Südafrika-Coastal-Man Family Wines;
frischer und ausdrucksvoller Weißwein.
Mit ausgeprägten Apfel- und Quittenaromen.
Lebendig am Gaumen mit Anklängen von
Grapefruit und Zitrus, fein mineralisch mit
einer erfrischenden Säure.

6,50 23,00

Grauburgunder QBA trocken °

Deutschland Rheinhessen;
Klar und feinsaftig, lebendig frisch mit Zug.
Feiner Schmelz, balancierte Fruchtaromen.
Komplex am Gaumen mit Substanz und Tiefe.

6,50 23,00

Leiweiner Riesling QBA Feinherb °

Deutschland-Mosel-Josef Rosch;
Klar und frisch anregende Birnenfrucht mit etwas Mineralität
und frischen Kräutern. Lebendig frisch mit feiner Extrakt-
und Fruchtsüße; tief und komplex.
Mineralischer, langer und fruchtiger
Abgang mit zarter Süße.

6,50 23,00



Weine

Rotweine
Pinotage Little Vineyard °

Südafrika-Paarl-Lusthof;
Ein Stück authentisch südafrikanische Weinkultur.
Denn außer in Südafrika wird diese Sorte nirgendwo auf der Welt
angebaut. Ein guter, reifer Pinotage ungemein elegant mit dezenten
Vanillearomen und feinen Tannen, präsentiert sich dieser Pinotage.

7,50 27,00

The Pavillon Shiraz-Cabernet auch Rosé °

Südafrika-Franschhoek-Boschendal;
Verführt durch sein intensives Aroma von reifen roten
Früchten und zarten Würznoten. Am Gaumen zeigt er sich
wohl balanciert und sanft mit dem fruchtigen Charakter
eines jungen Shiraz u. der Opulenz eines Cabernet Sauvignon.

6,50 26,00

Jan Fiskaal Merlot °

Südafrika-Coastal-Man Family Wines;
Ein eleganter, klassischer Merlot mit feinem Pflaumenaroma und
zarten Tanninen. Mit einem Gaumen von leicht erdigen,
weichen Noten sowie Anklängen von dunkler Schokolade und
schwarzen Kirschen.

6,50 26,00

Cape Cabernet Sauvignon und Merlot °

Südafrika-Coastal-Du Toit Family Wines;
Dichtes Purpurrot, in der Nase Noten von dunklen Beeren und
reifen Pflaumen. Vollmundig, rund und saftig am Gaumen mit
viel Frucht. Im Abgang eine wunderschöne Note von Tannen.

6,50 26,00

Edition Staufenberg
Baden, Weingut Markgraf von Baden Schloss Salem

6,50 26,00



Aperitif & Digestif
Jägermeister 2 cl 3,50
Underberg
Auf die Kräuter kommt es an

2 cl 3,50

Asamara Ouzo 2 cl 3,50
Averna 2 3 cl 5,00
Ramazzotti Amaro 4 cl 5,00
Campari 2„ 4 cl 6,00
Sandmann Sherry
Medium dry/Fino

5 cl 6,00

Martini °
Bianco/Rosso/Rosato

5 cl 5,00

Liköre
Baileys 2í 4 cl 5,00
Amaretto 2î 4 cl 5,00
Batida de Cocoí° 4 cl 5,00
Malibu
Caribbean White Rum with Coconut

4 cl 5,00

Brandy & Cognac
Asbach Uralt2

Das Original - Der Geist des Weines mit einem äußerst
harmonischen Bukett, das den Wein durchschmecken
lässt und an Pflaumen und Nüsse erinnert

4 cl 5,50

Chantré 4 cl 5,50
Rémy Martin
V.S.O.P.

4 cl 7,00



Rum
Bacardi 4 cl 5,00
Havana Club Añejo 3 Años 4 cl 5,00
Doppel Korn
mild & rein

4 cl 4,50

Gin & Grappa
Needle Masterpiece Gin 4 cl 5,40
Bombay Sapphire London Dry Gin 4 cl 5,40
Gordon's Gin 4 cl 5,40
Orson´s London Dry Gin 4 cl 5,40
Grappa Marzadro 2 cl 5,90

Vodka
Absolut 2 cl 4,50
Three Sixty Vodka 2 cl 4,50
Wodka Gorbatschow 2 cl 4,50

Tequila
Sierra Tequila Silver 38% 2 cl 4,50
Sierra Tequila Gold 38% 2 cl 4,50

Whisky
Ballantine's  Finest 2 4 cl 5,50
Johnnie Walker Red Label 2 4 cl 5,50
Chivas Regal 12 Jahre 2

Premium Blended Scotch Whisky
4 cl 7,00

Jack Daniel's Old No. 7 4 cl 7,00
Tullamore Dew 2 4 cl 7,00



Heiße Getränke
Espresso 1 2,50
Espresso Doppio 1 4,50
Espresso Macchiato Doppio1í 5,00
Café 1 2,60
Cappuccino 1í 3,50
Milchkaffee 1í 5,00
Latte Macchiato 1í 5,00
Schokolade (heiß/kalt) í 4,00
Heiße Schokolade mit Sahne í 5,00

Kaffee-Zeremonie
für 2 Personen 15,00
für 3 Personen 21,00
für 4 Personen 26,00

Tee
Afrikanischer schwarzer Tee
mit verschiedenen Gewürzen

3,80

Grüner Tee 3,80
Roiboostee 3,80
Ingwer-Limette 3,80
Frische Minze 3,80
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Heiße Getränke mit Alkohol
Cappuccino mit Baileys 12í 5,50
Latte Macchiato mit Baileys 1í 5,50
Schokolade mit Amaretto/Baileysí 5,50
Schokolade mit Havana Club í 5,50
Espressso Corretto mit Grappa 5,50
Irish Coffee
Kaffee, Tullamore Dew, Brauner Zucker & Sahne

5,50

Saisonale Getränke
Sesam-Bananen Milchshake 0,5 l 5,50
Vanille Milchshake 0,5 l 5,50
Buttermilch 0,5 l 5,50



Suppen
01 Merek Fitfit í

Rindfleischsuppe mit Fladenstreifen, Gewürzbutter und Curry
7,00

02 Hühnersuppe 7,00
03 Linsensuppe 7,50
04 Kürbissuppe 7,50
05 Tomatensuppe 7,00

Vorspeisen inkl. einem kleinen Salat
06 Hausgemachte Sambusa

(mit Spinat und Schafskäse)
çí

4 Teigtaschen, abgestimmt mit afrikanischen Gewürzen und Dip

9,50

07 Hausgemachte Sambusa
(mit Rinderhackfleisch)

ç

4 Teigtaschen, abgestimmt mit afrikanischen Gewürzen und Dip

9,50

08 Hausgemachte Sambusa (mit Linsen)
4 Teigtaschen. abgestimmt mit afrikanischen Gewürzen und Dip

9,50

09 Filfil Bällchen
(mit Kichererbsen, Rucola und Rote Beete)
und verschiedenen Dips

9,50

10 Dinish Pasteten
(mit Blätterteig, Kartoffelpüree)

ç

3 Pasteten, abgestimmt mit afrikanischen Gewürzen

8,00



Salate
11 Gemischter Salat

mit Tomaten, Oliven, Zwiebeln und Mais
9,00

12 Ansaba Salat í

mit Tomaten,Ananas, Schafskäse und Mais
9,50

13 Salat Bebiaynetu é

mit Tomaten, Gurken, Eier, Putenstreifen und  Mais
15,00

Alle vegetarischen Speisen können auch vegan bestellt werden!

Vegetarische/Vegane Gerichte
Bitte während der Bestellung Bescheid geben, dass sie Veganer sind.

14 Alicha
Kartoffeln, Karotten, Weißkohl und Zwiebeln

13,00

15 Birsin í

Rote Linsen in Tomatensauce und original ostafrikanischer Butter
mit frischen Kräutern verfeinert

13,00

16 Hamli í

Spinat und Grünkohl in einer Sauce mit verschiedenen Gewürzen
und original ostafrikanischer Butter

13,00

17 Bebi-Einetu
Vegetarischer Afrika-Teller mit verschiedenen Gemüsesorten

15,00

18 Shiro í

Kichererbsen-Sauce mit Tomaten, Zwiebeln, original ostafrikanischer
Butter und kleinem Salat

13,00

19 Probierteller für zwei Personen
ein gemischter bunter Teller mit feinen vegetarischen Zutaten;
auf Anfrage auch für bis zu 6 Personen verfügbar

32,00

Beilagen zu allen Gerichten:
Enjera, hausgemachtes Teffmehlbrot
(aus Zwerghirze, Vollkorn und Glutenfrei)
Auf Wunsch auch mit Reis oder Couscous;
Extrabestellung pro Stück Enjera 2,50€



Fleischgerichte
20 Zignie í

Rindfleisch, zubereitet in scharfer Tomatensauce und original
ostafrikanischer Butter dazu Enjera, Reis oder Couscous als Beilage

15,90

21 Kilwa í

gebratenes Lamm- Hähnchen, oder Rindfleisch
mit Zwiebeln, Paprika, frischen Tomaten und ostafrikanischer Butter
dazu Enjera, Reis oder Couscous als Beilage

17,90

22 Zilzil í

geschnetzeltes Rindfleisch mit roten Zwiebeln, Tomaten, gebraten in ostafrikanischer
Butter und dazu Gemüse

20,90

23 Kitfo í

frisch zubereitetes Hackfleisch mit verschiedenen Gewürzen und
ostafrikanischer Butter dazu Frischkäse, Grünkohl und Mitmita-Pulver

17,90

24 Zignie Dreho éí

Hühnerfleisch, zubereitet in scharfer Tomatensauce, ostafrikanischer
Butter dazu gekochtes Ei und Frischkäse

17,90

25 Couscous Teller í

Lamm- oder Hühnerfleisch, ostafrikanische Butter und Gemüsesauce mit
Couscous serviert

17,90

26 Probierteller für zwei Personen
ein gemischter bunter Teller mit feinen vegetarischen Zutaten
dazu noch Rind-, Lamm- und Hühnerfleisch.
Auf Anfrage auch für bis zu 6 Personen möglich.

38,90



Reisgerichte
27 Kebsa-Reis

gewürfeltes und gebratenes Lammfleisch mit Reis und kl. Salat
19,50

28 Basmatireis
gewürfeltes und gebratenes Lammfleisch mit Reis, Rosinen und Karotten

19,50

Kindergerichte
29 Putenschnitzel und Pommes çé 9,00
30 Pommes mittelgroß 3,80



Nachtisch
31 Red Sea Überraschung 6,00
32 Gemischtes Eis (3 Kugeln) í 6,00
33 Mousse au Chocolat éí 5,00
34 Exotische Früchte mit Quark/Joghurt í 6,00






